SPEISEPLAN 29.04.2024 - 03.05.2024

Landgasthaus Demel !.n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL wl o
ABWECHSLUNGSREICH P78/

Montag:

Putenstreifen in Paprikarahmsauce mit bunten Teigwaren (A,G,L)
Veg.: Bunte Teigwaren mit Gemisesugo (A,G,L)
Naturjoghurt mit frischem Obstsalat (G)

Dienstag:
Gemisecremesuppe (G,L)
Augsburger (Putenknacker) mit Paradeissauce und Rostkartoffeln (A,G,L)
Veg.: Gemisegrostl mit griinem Salat (L)

Mittwoch:

FEIERTAG

Donnerstag:
Brokkolicremesuppe (G,L)
Penne mit Linsenbolognese (A,C,H,L)
Freitag:
Rindsuppe mit GrieBnockerln (A,C,G,L)

Veg.: Klare Gemisesuppe mit GrieRnockerl (A,C,G,L)
Scholle gebacken mit Petersilerdapfeln und gem. Salat (A,C,D,G,L)
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