SPEISEPLAN 09.06.2025 - 13.06.2025

Landgasthaus Demel !. lT
VITALKUCHE*

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL ‘
ABWECHSLUNGSREICH B0/

Montag:
FEIERTAG

Dienstag:

Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Veg.: Gemiisesuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Bohnengulasch mit Schwarzbrot (A,H,L)

Mittwoch:

Gemiisecremesuppe (G,L)

Gebackene Hiihnerschnitzerl in Cornflakespanade
mit Petersilerddpfel und gem. Salat (A,C,G,L)
Veg.: Gebackenes Gemiise in Cornflakespanade
mit Petersilerdapfel und gem. Salat (A,C,G,L)

Donnerstag:
Klare Karfiolsuppe (L)
Reisfleisch von der Pute mit Blattsalat (L)
Veg.: Soja-Reisfleisch mit Blattsalat (F,L)

Freitag:

Paprikacremesuppe (G,L)
Spaghetti mit Thunfisch-Gemiisesugo (A,C,D,L)
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