SPEISEPLAN 08.09.2025 - 12.09.2025

Landgasthaus Demel !'n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL gt
ABWECHSLUNGSREICH B 20/

Montag:

Erdapfel-Brokkoliauflauf mit Blattsalat (C,G,L)
Beerenjoghurt (G)

Dienstag:

Bohnensuppe (H,L)
Gemiselaibchen mit Sauce Tartar und gem. Salat (A,G,L)

Mittwoch:

Klare Gemiisesuppe mit Backerbsen (A,L)
Berner Wiirstel mit Petersilerdapfel, dazu Paradeissalat (A,G,L)
Oder: Putenknacker gebraten mit Petersilerdapfel, dazu Paradeissalat (A,L)
Veg.: Gebackenes Gemiise mit Petersilerdapfeln, dazu Paradeissalat (A,C,G,L)

Donnerstag:
Brokkolicremesuppe (G,L)
Risibisi — Erbsenreis mit Hihnerfleisch, dazu Chinakohlsalat (G,L)
Veg.: Kirbisrisotto mit Chinakohlsalat (G,L)

Freitag:

Maiscremesuppe (G,L)
Mohnnudeln mit Apfelmus (A,C,G)
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