SPEISEPLAN 23.02.2026 - 27.02.2026

Landgasthaus Demel ‘.n

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL gt
ABWECHSLUNGSREICH #2200

Montag:
Gemisecremesuppe (G,L)
Dinkelspaghetti mit Thunfischsugo, dazu Blattsalat (A,C,D,L)

Dienstag:

Klare Erbsensuppe (L)
Berner Wiirstl vom Schwein mit Erdapfel und Eisbergsalat (A,G,L)
Augsburger (Putenknacker) mit Erdapfel und Tomatensauce (A,G,L)
Veg.: Gemiselaibchen mit Erdapfel und Eisbergsalat (A,G,L)

Mittwoch:

Tomatencremesuppe (L)
Gemiusestrudel mit Joghurtdip, dazu Karotten-Ananas-Salat (A,C,G,L)

Donnerstag:

Rindsuppe mit GrieRnockerl (A,C,G,L)
Veg: Klare Gemiisesuppe mit GrieRnockerl (A,C,G,L)
Putenschnitzerl Natur mit Gemdusereis (G,L)
Veg.: Gemise-Eintopf mit Salzerdapfel (L)

Freitag:

Brokkolicremesuppe (G,L)
Marmeladepalatschinken (A,C,G)
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