SPEISEPLAN 06.04.2026 — 10.04.2026

Landgasthaus Demel *.n

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL
ABWECHSLUNGSREICH B0/

Montag:

OSTERMONTAG

Dienstag:

Gemisecremesuppe (F,L)
Gemdselasagne mit Blattsalat (A,C,G,L)

Mittwoch:

Zucchinicremesuppe (F,L)
Schupfnudel-Gemisepfanne mit Eisbergsalat (A,L)

Donnerstag:
Minestone (L)
Cevapcici (Rindsfaschiertes) mit Paprikareis (A,C,L)
Veg.: Sojaschnitzer| mit Paprikareis (F,L)

Freitag:

Champignoncremesuppe (F,L)
Marillenknodel in Zimtbroseln (A,C,G)
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