
SPEISEPLAN 20.04.2026 – 24.04.2026 
    

Landgasthaus Demel       

 

 

 

 

Montag: 

Karottencremesuppe (F,L) 

Faschierter Braten (Rindsfaschiertes) mit Petersilerdäpfel und Eisbergsalat (A,C,G,L) 

Veg.: Sojageschnetzeltes mit Petersilerdäpfel und Eisbergalat (F,L) 

 

Dienstag: 
 

Rindsuppe mit Backerbsen (A,L) 

Veg.: Gemüsesuppe mit Backerbsen (A,L) 

Gemüsestrudel mit Joghurtdip, dazu Blattsalat (A,G,L) 

                                                               
                                                Mittwoch: 
 

Bohnensuppe (H,L) 

Penne mit Soja-Gemüsebolognese (A,C,H,L) 

  

 Donnerstag: 
 

Rindsuppe mit Grießnockerl (A,C,G,L) 
Veg.: Gemüsesuppe mit Grießnockerl (A,C,G,L) 

Champignonschnitzerl von der Pute mit Reis, dazu gem. Salat (G,L) 
Veg.: Sojaschnitzerl in Champignonsauce mit Reis und gem. Salat (G,H,L) 

  
Freitag: 

 
Lauchcremesuppe (F,L) 

Nutellapalatschinken (A,C,G) 
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