SPEISEPLAN 04.05.2026 - 08.05.2026

Landgasthaus Demel

@l

VITALKUCHE?

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL wl
ABWECHSLUNGSREICH Bt/

Montag:

6-Kornsuppe (A,L)
Kase-Tortellini in Champignonsauce, mit Blattsalat (A,C,G,L)

Dienstag:

Gemisecremesuppe (F,L)
Reisfleisch vom Huhn, dazu Eisbergsalat (L)
Veg.: Gemiserisotto mit Eisbergsalat (F,L)

Mittwoch:

Rindsuppe mit Backerbsen (A,L)
Veg.: Klare Gemisesuppe mit Backerbsen )A,L)
Linsen mit Knodel (A,C,G,H,L)

Donnerstag:
Zucchinicremesuppe (F,L)
Putenschnitzerl in Paprikarahmsauce, dazu Teigwaren (A,C,G,L)
Veg.: Ofenerdapfel mit Champignon-Lauchtopping (F,L)

Freitag:

Brokkolicremesuppe (F,L)
Mohnnudeln mit Apfelmus (A,C,G)
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