SPEISEPLAN 25.05.2026 — 29.05.2026 "n
Landgasthaus Demel

VITALKUCHE?

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL
ABWECHSLUNGSREICH

Montag:

FEIERTAG

Dienstag:

Selleriecremesuppe (F,L)
Gemdselasagne mit Blattsalat (A,C,G,L)

Mittwoch:

Gemisecremesuppe (F,L)
Hihnernuggets mit Petersilerdapfel, dazu bunter Bohnensalat (A,C,H,L)
Veg.: Sojageschnetzeltes mit Kroketten (A,C,F,H,L)

Donnerstag:

Rindsuppe mit Nudeln (A,C,L)
Veg.: Klare Gemisesuppe mit Nudeln (A,C,L)
Faschierte Laibchen (Schwein und Rind) mit Erdapfelpiiree, dazu Gurkensalat (A,C,G,L)
Veg.: Gemiselaibchen mit Erddpfelpliree, dazu Gurkensalat (A,G,H,L)

Freitag:

Kohlrabicremesuppe (F,L)
Marillenpalatschinken (A,C,G)
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