SPEISEPLAN 08.06.2026 — 12.06.2026

Landgasthaus Demel "n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL wl
ABWECHSLUNGSREICH Bt/

Montag:

Buntes Putengeschnetzeltes mit Kroketten (A,C,G,L)
Veg.: Sojageschnetzeltes mit Kroketten (A,C,F,L)
Beerenjoghurt (G)

Dienstag:

Karfiolcremesuppe (F,L)
Spinatstrudel mit Krauterdip, dazu Chinakohlsalat (A,C,G,L)

Mittwoch:
Gemiuse-GrielSsuppe (A,L)

Hlhnerschnitzerl in Kiirbiskernpanade, dazu Reis und gem. Salat (A,C,G,L)
Veg.: Rostgemisepfanne mit gerdsteten Kiirbiskernen (L)

Donnerstag:

Erbsencremesuppe (F,L)
Linsen mit Knddel (A,C,G,H,L)

Freitag:
Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L)

Veg.: Klare Gemisesuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Erdbeerknodeln in Zimtbroseln (A,C,G)
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