
SPEISEPLAN 08.06.2026 – 12.06.2026 
    

Landgasthaus Demel       

 

 

 

 

Montag: 

Buntes Putengeschnetzeltes mit Kroketten (A,C,G,L) 

Veg.: Sojageschnetzeltes mit Kroketten (A,C,F,L) 

Beerenjoghurt (G) 

 

Dienstag: 
 

Karfiolcremesuppe (F,L) 

Spinatstrudel mit Kräuterdip, dazu Chinakohlsalat (A,C,G,L) 

                                                               
                                                Mittwoch: 
 

Gemüse-Grießsuppe (A,L) 

Hühnerschnitzerl in Kürbiskernpanade, dazu Reis und gem. Salat (A,C,G,L) 

Veg.: Röstgemüsepfanne mit gerösteten Kürbiskernen (L) 

  

 Donnerstag: 
 

Erbsencremesuppe (F,L) 
Linsen mit Knödel (A,C,G,H,L) 

  
Freitag: 

 
Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 

Veg.: Klare Gemüsesuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 
Erdbeerknödeln in Zimtbröseln (A,C,G) 
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