SPEISEPLAN 13.07.2026 - 17.07.2026

Landgasthaus Demel "n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL wl
ABWECHSLUNGSREICH Bt/

Montag:

Tortellini mit Ricotta-Spinatfiille in Krautercreme, dazu Blattsalat (A,C,G,L)
Beerenjoghurt (G)

Dienstag:

Rindsuppe mit Backerbsen (A,L)
Veg.: Klare Gemiisesuppe mit Backerbsen (A,L)
Hihnerfilet mit Letscho und Reis (L)

Mittwoch:

Lauchcremesuppe (F,L)
Gemise-Reis-Wok (F,L)

Donnerstag:
Paprikacremesuppe (F,L)
Faschierte Laibchen (Rind und Schwein) mit Erddpfelpliree, dazu bunter Salat (A,C,G,L)
Veg.: Gemuselaibchen mit Erddpfelpliree, dazu bunter Salat (A,G,L)

Freitag:

Karfiolcremesuppe (F,L)
Gnocchi mit Thunfisch-Gemiisesugo (A,D,G,L)
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