SPEISEPLAN 10.08.2026 — 14.08.2026

Landgasthaus Demel ‘.n

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL gt
ABWECHSLUNGSREICH #2200

Montag:

Rindsuppe mit Buchstaben (A,C,L)
Veg.: Klare Gemiisesuppe mit Buchstaben (A,C,L)
Knodel mit Ei, dazu Eisbergsalat (A,C,G,L)

Dienstag:

Berner Wiirstel (vom Schwein) mit Petersilerdapfel und Chinakohlsalat (A,G,L)
Veg.: Gemiserisotto mit Chinakohlsalat (F,L)
Naturjoghurt mit frischen Friichten (G)

Mittwoch:

Rindsuppe mit GrieRnockerl (A,C,G,L)
Veg.: Klare Gemisesuppe mit GrieRnockerl (A,C,G,L)
Gemiiselaibchen mit Erdapfel und gem. Salat (A,G,L)

Donnerstag:
Hihnerbrust mit Paprikasauce und Reis, dazu Paradeissalat (G,L)
Veg.: Sojaschnitzel mit Paprikasauce und Reis (G,F,L)
Vanillepudding mit Beerenmus (G)

Freitag:

Pastinakencremesuppe (F,L)
Penne mit Thunfischsugo (A,C,D,L)
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