
SPEISEPLAN 17.08.2026 – 21.08.2026 
    

Landgasthaus Demel       

 

 

 

 

Montag: 

Hühnersuppe oder Gemüsesuppe mit Backerbsen (A,L) 

Augsburger (Knacker vom Schwein) mit Tomatensauce und Erdäpfel (A,G,L) 

Oder: Augsburger (Putenknacker) mit Tomatensauce und Erdäpfel (A,G,L) 

Veg.: Vegane Grillwurst mit Tomatensauce und Erdäpfel (A,F,L) 

 
Dienstag: 

 
Maiscremesuppe (F,L) 

Krautfleckerl mit Blattsalat (A,C,L) 
                                                               

                                                Mittwoch: 
 

Selleriecremesuppe (F,L) 

Chili sin Carne (vegan) mit Schwarzbrot (A,F,L) 

 
 Donnerstag: 

 
Rindsuppe oder Gemüsesuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 

Faschierter Braten (gem. Faschiertes) mit Petersilerdäpfel und gem. Salat (A,C,G,L) 
Veg.: Gemüselaibchen mit Petersilerdäpfel und gem. Salat (A,G,L) 

  
Freitag: 

 
Karotten-Kokossuppe (F,L) 

Kirschsticks mit Kompott (A,C,G,L) 
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