SPEISEPLAN 17.08.2026 — 21.08.2026

Landgasthaus Demel

@l

VITALKUCHE?

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL
ABWECHSLUNGSREICH &=

Montag:

Hihnersuppe oder Gemiisesuppe mit Backerbsen (A,L)
Augsburger (Knacker vom Schwein) mit Tomatensauce und Erdapfel (A,G,L)
Oder: Augsburger (Putenknacker) mit Tomatensauce und Erdapfel (A,G,L)
Veg.: Vegane Grillwurst mit Tomatensauce und Erdapfel (A,F,L)

Dienstag:

Maiscremesuppe (F,L)
Krautfleckerl mit Blattsalat (A,C,L)

Mittwoch:

Selleriecremesuppe (F,L)
Chili sin Carne (vegan) mit Schwarzbrot (A,F,L)

Donnerstag:
Rindsuppe oder Gemiisesuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Faschierter Braten (gem. Faschiertes) mit Petersilerdapfel und gem. Salat (A,C,G,L)
Veg.: Gemiuselaibchen mit Petersilerdapfel und gem. Salat (A,G,L)

Freitag:

Karotten-Kokossuppe (F,L)
Kirschsticks mit Kompott (A,C,G,L)


https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjW1OzGrNraAhXSY1AKHViYD2YQjRx6BAgAEAU&url=https://www.noetutgut.at/bildung/vitalkueche-043/&psig=AOvVaw3HCKMjHmk3r9MgkrQEIJPU&ust=1524914826965737

