SPEISEPLAN 24.08.2026 — 28.08.2026

Landgasthaus Demel "n

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL ¢
ABWECHSLUNGSREICH B8/

Montag:

Gemisecremesuppe (F,L)
Nudelsalat (Extrawurst, Gemiuse, Teigwaren) (A,C)
Veg.: Nudelsalat (Gemise, Teigwaren) (A,C)

Dienstag:

Gnocchi in GemUsecarbonara mit Eisbergsalat (A,G,L)
Beerenjoghurt (G)

Mittwoch:

Brotsuppe (A,L)
Veganes Reisfleisch (Soja) mit Blattsalat (A,F,L)

Donnerstag:
Klare Erbsensuppe (L)
Gekochtes Rindfleisch mit Cremespinat und Erdapfel (G,L)
Veg.: Cremespinat mit Erdapfel und hart gekochtes Ei (C,G,L)

Freitag:

Brokkolicremesuppe (G,L)
Kaiserschmarren mit Apfelmus (A,C,G,L)
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