SPEISEPLAN 28.09.2026 — 02.10.2026

Landgasthaus Demel "n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL wl
ABWECHSLUNGSREICH Bt/

Montag:

Karottencremesuppe (F,L)
Erdapfel-Bohnengulasch mit Schwarzbrot (A,H,L)

Dienstag:

Rindsuppe mit Backerbsen (A,L)
Veg.: Klare Gemisesuppe mit Backerbsen (A,L)
Schinkenfleckerl mit Eisbergsalat (A,C,L)

Veg,; Krautfleckerl mit Eisbergsalat (A,C,L)
Mittwoch:

Zucchinicremesuppe (F,L)
Kirbis gebacken mit Sauce Tartar und Petersilerdapfel (A,C,G,L)

Donnerstag:
Pastinakencremesuppe (F,L)
Rindsbraten mit Spiralen (A,C,G,L)
Veg.: Gemiselaibchen mit Blattsalat (A,L)

Freitag:

Klare Erbsensuppe (L)
Reisauflauf mit Beerenmus (A,C,G)
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