SPEISEPLAN 05.10.2026 — 09.10.2026

Landgasthaus Demel !'n

FRISCH REGIONAL
SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL gt
ABWECHSLUNGSREICH B 20/

Montag:
Knddel mit Ei, dazu Eisbergsalat (A,C,G,L)
Vanillepudding (G)

Dienstag:

Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Veg.: Klare Gemusesuppe mit Frittaten (A,C,G,L)
Champignonschnitzerl von der Pute mit Reis (G, L)
Veg: Champignonsauce mit Knodel (A,C,G,L)

Mittwoch:

Maiscremesuppe (F,L)
Schupfnudel-Gemiisepfanne mit Putenstreifen (A,C,L)
Veg: Schupfnudel-Gemusepfanne (A,C,L)

Donnerstag:
Rindsuppe mit Schoéberln (A,C,G,L)
Klare Gemisesuppe mit Schoberln (A,C,G,L)
Tortellini mit Kasefille in Kirbiscreme, dazu Blattsalat (A,C,G,L)

Freitag:

Kirbiscremesuppe (F,L)
Polardorsch gebacken mit Gemusereis (A,C,D,L)
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