
SPEISEPLAN 05.10.2026 – 09.10.2026 
    

Landgasthaus Demel       

 

 

 

 

Montag: 

Knödel mit Ei, dazu Eisbergsalat (A,C,G,L) 

Vanillepudding (G) 

 
Dienstag: 

 
Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 

Veg.: Klare Gemüsesuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 

Champignonschnitzerl von der Pute mit Reis (G,L) 

Veg: Champignonsauce mit Knödel (A,C,G,L) 
                                                               

                                                Mittwoch: 
 

Maiscremesuppe (F,L) 

Schupfnudel-Gemüsepfanne mit Putenstreifen (A,C,L) 

Veg: Schupfnudel-Gemüsepfanne (A,C,L) 

 

 Donnerstag: 
 

Rindsuppe mit Schöberln (A,C,G,L) 
Klare Gemüsesuppe mit Schöberln (A,C,G,L) 

Tortellini mit Käsefülle in Kürbiscreme, dazu Blattsalat (A,C,G,L) 
  

Freitag: 
 

Kürbiscremesuppe (F,L) 
Polardorsch gebacken mit Gemüsereis (A,C,D,L) 

https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjW1OzGrNraAhXSY1AKHViYD2YQjRx6BAgAEAU&url=https://www.noetutgut.at/bildung/vitalkueche-043/&psig=AOvVaw3HCKMjHmk3r9MgkrQEIJPU&ust=1524914826965737

